
Brownies
mit Kräutern 

Zutaten Zubereitung

250g Dunkle Schokolade zerkleinern und 
220g Butter zusammen im Wasserbad schmelzen

280g Vollrohr Rohzucker
(Mascobado)
6 Eier
150g Dinkelruchmehl alles zusammen rühren & gut mischen

2 EL getrocknete Kräuter z.B. Brennesseln, Labkraut, Spitzwegerich

150g Mandeln ganz zum Schluss unterheben

auf ein mit Backpapier belegtes Backblech streichen

20-25 Minuten bei 180°C im vorgeheizten Ofen backen 

in Stücke schneiden und lauwarm servieren

Wir freuen uns auf Eueren nächsten Besuch bei uns im  Z I E L

www.hausziel.ch


